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Die folgenden Angaben tind den vom Anmelder eingereictiten Unterlagen entn om men 

® Rost fur einen Grill, insbesondere einen Gartengrill 

® Der Rost hat Auflageteile fur das Ghllgut. Wahrend des 
Grillens tropft 6 1 Oder Fett nach unten auf die Heizquelle, 
in der Regel Holzkohle. Dabei entstehen gesundheitsge- 
fahrdende Substanzen. 

Um die Bildung solcher gesundheitsgefahrdender Sub¬ 
stanzen zu verhindern, ohne die Gnllqualitat zu beeirv 
trachtigen, ist mindestens ein Teil der Auflageteile im Be- 
reich ihrer Unterseite mit einem gegenuber der Oberseite 
unter einem Winkel verlaufenden Ablaufteil verse hen. An 
ihm kann das vom Grillgut abtropfende Fett oder Ol in 
Richtung des Gefalles des Ablaufteiles abgefuhrt warden, 
so daB es nicht auf die Heizquelle fallt. 

Der Rost ist fur Grillgerate, insbesondere fur Gartengrill- 
gerate, geeignet 
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Beschreibung 
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[0001] Die Erfindung betrifft einen Rost fur einen Grill, 
insbesondere einen Gartengrill, nach dem Oberbegriff des 
Anspruches 1. 5 

[0002] Beim Grillen fetthaldger Speisen wie Fleisch, 
Fisch oder Wurstwaren treten aus diesen beim Erhitzen 
Fette und Ole aus. Da der Rost im allgemeinen auf einen 
Grill aufgesetzt ist, der als Heizquelle eine offene Glut oder 
ein Feuer verwendet, besteht beim Grillen die Gefahr, dafi to 
austretendes Ol oder Fett in die Glut oder das Feuer tropft 
Dabei werden die Ole und Fette unvollstandig verbrannt, 
wobei gesundheitsgefahrdende Substanzen, wie zum Bei- 
spiel polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe, entste- 
hen. Die hierbei entstehenden Schadstoffe werden dann mit 15 


der aufsteigenden heiBen Luft zum Grillgut transportiert und 
von ihm aufgenommen. Die Bildung dieser gesundheitsge- 
fahrdenden Substanzen kann verhindert werden, wenn kein 
Fett oder Ol in die Heizquelle bzw. das Feuer tropft 
[0003] Um dies zu erreichen, kann beispielsweise das 20 
Grillgut in eine Aluminiumfoiie verpackt oder in Alumini- 
umschalen auf den Rost gestellt werden. Wenn die Speisen 
auf diese Weise gegrillt werden, tritt haufig eine Ge- 
schmackseinbuBe auf, da die Speisen hierbei mehr gekocht 
als gegrillt werden. Bei dieser Garmethode kann aber auch 25 
Flfissigkeit aus dem Grillgut austreten und einbrennen, wo¬ 
bei ebenfalls Schadstoffe entstehen. 

[0004] Es ist femer bekannt durch Anordnung der Heiz¬ 
quelle seitlich neben dem Grillgut zu verhindem, daB Fett 
oder Ol in die Glut gelangt Aufierdem ist es bekannt, den 30 
Grillrost so anzuordnen, daB der Rost ein Gefalle aufweist, 
durch das das austretende Ol oder Fett entlang des Rostes 
abflieBen kann. Dabei besteht jedoch der Nachteil, daB das 
Grillgut auf den schrag liegenden Gitterstaben leicht verrut- 
schen kann, wodurch es nicht mehr von alien Seiten gleich- 35 
maBig von der Heizquelle beaufschlagt wird. Dies beein- 
trachtigt den Grillvorgang und fuhrt auBerdem zu einer Qua- 
litatseinbuBe des Grillgutes. 

[0005] Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, einen 
Rost dieser Art so auszubilden, daB sich das Grillgut nicht 40 
unbeabsichtigt auf der Auflageflache verschieben kann und 
dennoch ein einwandfreies Ableiten der Fette und Ole ohne 
Beeintrachtigung des Grillvorganges gewahrleistet wird. 

[0006] Diese Aufgabe wird bei einem Rost der gattungs- 
bildenden Art erfindungsgemaB mit den kennzeichnenden 45 
Merkmalen des Anspruches 1 gelost 
[0007] Infolge der erfindungsgemaBen Ausbildung bilden 
die Auflageteile eine ebene Auflageflache fur das Grillgut, 
wahrend ihr Ablaufteil teilweise nach der einen oder ande- 
ren Seite geneigt ist Dadurch wird verhindert, daB das Grill- 50 
gut auf der Oberseite des Rostes unter seinem Gewicht nach 
einer Seite verrutschen kann. Andererseits ist durch den ge- 
genOber der Oberseite geneigt verlaufenden Ablaufteil ge¬ 
wahrleistet daB das vorhandene Ol und Fett unter seiner 
Schwerkraft in Richtung des Gefalles abflieBen kann und 55 
nicht auf die Heizquelle fallt 

[0008] Weitere Merkmale der Erfindung ergeben sich aus 
den weiteren Anspruchen, der Beschreibung und den Zeich- 
nungen. 

[0009] Die Erfindung wird nachstehend anhand mehrerer 60 
in den Zeichnungen dargestellter Ausfuhrungsbeispiele na- 
her beschrieben. Es zeigt 

[0010] Fig, 1 in perspektivischer Darstellung einen erfin¬ 
dungsgemaBen Rost fur einen Gartengrill, 

[0011] Fig. 2 den Rost nach Fig. 1 in Rfickansicht gemaB 65 
Pfeil II in Fig. 1, 

[0012] Fig. 3 eine Lamelle des Gitterrostes gemaB Fig. 1 
in Seitenansicht 


2 

[0013] Fig. 4 eine zweite Ausfuhrungsform einer Lamelle 
des Rostes nach Fig. 1, 

[0014] Fig. 5 in schematischer Darstellung im Querschnitt 

einen weiteren erfindungsgemaBen Grillrost 

[0015] Fig. 6 eine auf einem Stab des Gitterrostes ange- 

ordnete Aufstecklamelle im Querschnitt 

[0016] Fig. 7 in Stimansicht vertikal angeordnete Lamel- 

len, 

[0017] Fig. 8 in Stimansicht geneigt angeordnete Lamel- 
len. 

[0018] Der Rost 1 nach Fig. 1 ist fur einen Grill, vorzugs- 
weise einen Gartengrill, vorgesehen und wird lose auf den 
Grill aufgelegt Der Rost 1 hat einen rechteckigen Rahmen 
2, der aus Langsstaben 3,4 und diese verbindenden kiirzeren 
Querstaben 5, 6 besteht Im Rahmen 2 sind eine Vielzahl 
von mit vorzugsweise gleichem Abstand voneinander ange- 
ordneten Lamellen 7 befestigt Sie liegen parallel zueinan- 
der und zu den Querstaben 5,6. Die Lamellen 7 sind mit ih- 
ren Stimseiten 8, 9 an den Innenseiten 10 der zueinander 
parallelen Langsstabe 3,4 befestigt 
[0019] Die Lamellen 7 sind jeweils gleich ausgebildet 
Die oberen Langsrander 11 (Fig. 3) sind gerade ausgebildet 
so daB sie eine gemeinsame Auflageflache ftir das Grillgut 
bilden. Bei auf einem Grill aufliegendem Rost 1 verlauft die 
durch die Rander 11 gebildete Auflage ftir das Grillgut bori- 
zontaL Dadurch hat das Grillgut eine einwandffeie Lage auf 
dem Rost so daB es nicht unbeabsichtigt rutschen kann. Da¬ 
durch wird das Grillgut gleichmafiig von der unter dem Grill 
vorgesehenen Heizquelle gegrillt. Die unteren Langsrander 

12 der Lamellen 7 sind teilkreisformig gekrummt Im Aus- 
fiihrungsbeispiel nach den Fig. 1 bis 3 sind die Rander 8 der 
Lamellen 7 um ein Mehrfaches langer als die Rander 9, de- 
ren Lange etwa der Lamellenbreite entspricht An den Rand 
8 schlieBt vorzugsweise rechtwinklig ein kurzer, unterer 
Randabschnitt 13 an, der zum oberen Rand 11 parallel ver¬ 
lauft Die Krfimmung der Rander 12 der Lamellen 7 ist so 
ausgebildet daB sie sich vom Randabschnitt 13 aus nach 
oben in Richtung auf den schmalen Rand 3 erstrecken. Da¬ 
bei verlauft der an den Rand 9 vorzugsweise etwa recht¬ 
winklig anschlieBende Randabschnitt 12* des Randes 12 im 
wesentlichen parallel zum oberen Langsrand 11. Der Rand¬ 
abschnitt 12' erstreckt sich im Ausfuhrungsbeispiel fiber 
mehr als ein Drittel der Lange der Lamelle 7. 

[0020] Im Ausfuhrungsbeispiel ist unterhalb des Randes 

13 eine Auffangrinne bzw. -wanne 14 fur beim Grillvorgang 
vom Grillgut bzw. den Lamellen 7 abtropfendem Fett bzw. 
Ol angeordnet Vorzugsweise ist die Auffangwanne 14 am 
Randabschnitt 13 der Lamellen 7 befestigt Die Auffang¬ 
wanne 14 hat etwa in halber Lange (Fig. 2) einen trichterfor- 
migen Ablaufstutzen 15, fiber den das Fett oder Ol einem 
(nicht dargestellten) Auffangbehalter zugefuhrt wird. Der 
Ablaufstutzen 15 kann aber auch auBermittig angeordnet 
sein. 

[0021] Fig. 4 zeigt eine andere Ausfuhrungsform einer 
Lamelle 7a. Sie hat im Unterschied zur Lamelle 7 einen un¬ 
teren Langsrand 12a, der von der Langeren Stimseite 8a aus 
schrag nach oben und gerade bis zur gegenfiberliegenden 
Stimseite 9a verlauft Im fibrigen entspricht die Lamelle 7a 
der Lamelle 7 gemaB Fig. 1. 

[0022] Die unteren Langsrander der Lamellen konnen 
auch andere Ausbildungen haben als bei den Lamellen nach 
den Fig. 3 und 4. In jedem Fall muB der untere Lamellen- 
rand so geneigt bzw. gekrummt sein, daB ein Gefalle in 
Richtung auf die eine oder andere Stimseite der Lamelle be¬ 
steht 

[0023] Durch diese Ausbildung wird gewahrleistet daB 
beim Grillvoigang aus dem Grillgut austretendes Fett bzw. 
Ol von den Lamellen 7,7a zur Auffangwanne 14 abgeleitet 
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wird, so daB es nicht in die Heizquelle bzw. das Feuer ge- 
langt und dort unvollstandig verbrennL Das vom Grillgut 
austretende Fett bzw. Ol lauft an den Seitenflachen der La- 
meflen 7,7a nacb unten bis zum unteren Langsrand 12,12a. 
Infolge der ein Gefalle aufweisenden Langsrander 12, 12a 
wird das Fett bzw. Ol langs der Langsrander zur Auffang- 
wanne 14 geleitet in die es am Ende der Langsrander ab- 
tropft Der Ablaufstntzen 15 kann mil einem VerschluBstfick 
geschlossen sein. Dann wird die Aufifangwanne 14 nacb 
dem Grillvorgang abgenommen und entleert Der Grill kann 
aber auch so ausgebildet sein, dafi er einen Auffangbehalter 
aufweist in den der Ablaufstutzen 15 ragt Dann muB der 
Ablaufstutzen 15 selbstverstandlich nicht verschlossen sein. 
[0024] Infolge der beschriebenen Ausbildung wird ver- 
hindert, daB Ol und Fett in die Glut tropft und es zu einer un- 
guns tigen Geschmacksbeeintrachtigung kommen kann. Au- 
Berdem wird ausgeschlossen, daB es wahrend des Grillens 
zu lasdgem Qualm und zur Bildung gesundheitsschadlicber 
Substanzen k omm L Das aus dem Grillgut austretende Fett 
und Ol folgt aufgrund der Schwerkraft dem Gefalle des un¬ 
teren Langsrandes 12, 12a der Lamellen 7, 7a, bis es zum 
tiefsten Punkt der Lamelle kommt und sich dort ablest Un- 
terhalb des Ablosepunktes ist die Aufifangwanne 14 vorge- 
sehen. Der tiefste Punkt der Lamellen 7,7a kann im Bereich 
oberhalb oder im Bereich neben der Heizquelle liegen. Ist 
sie dutch gluhende Holzkohle gebildet wird sie nicht durch 
Fett oder Ol ersdekt und das Holzkohlebecken des Grilles 
nicht mit Fett verschmutzt 

[0025] Fig, 5 zeigt einen vereinfaebt dargestellten und ge- 
werbsmaBig benutzten Gasgrill 16. Er hat ein Gehause 17 
mit einem Boden 18, fiber dem mit Abstand zwei ebenfalls 
mit Abstand voneinander liegende Heizungen 19 und 20 an- 
geordnet sind. Sie bestehen jeweils aus zwei Heizrohren, die 
unterhalb jeweils einer Abdeckung 21, 22 liegen. Mit Ab¬ 
stand oberhalb der Heizungen 19,20 liegt cine Vielzahl von 
Lamellen 7b, die sich senkrecht zu den Heizrohren 19, 20 
erstrecken. Die Lamellen 7b bestehen jeweils aus zwei spie- 
gelsymmetrisch zueinander angeordneten Lamellenteilen 
7b* und 7b". Sie sind einstfickig miteinander ausgebildet und 
baben wie bei den zuvor beschriebenen Au sfuhrungsformen 
einen geraden horizonLalen oberen Langsrand lib*, lib”. 
Die unteren Langsrander 12b*, 12b” der Lamellenteile 7b', 
7b” sind V-formig profiliert. Die Spitzen 23,24 der Rander 
12b', 12b N liegen mitgeringem Abstand oberhalb jeweils ei¬ 
ner Aufifangrinne 14b', 14b". Sie liegen ihrerseits mit Ab¬ 
stand oberhalb der Heizrohre 19,20. Die Lamellen 7b haben 
somit wie die Lamellen 7, 7a der Ausfuhrungsformen ge- 
mafi den Fig, 1 bis 4 untere, geneigt verlaufende Langsran¬ 
der, die in Richtung auf die Aufifangrinnen 14b', 14b” ge¬ 
neigt sind. Dadurch kann Fett oder Ol des Grillgutes, das an 
den Lamellen 7b abflieBt langs der schragen Randab- 
schnitte in die Aufifangrinne 14b’, 14b” tropfen und doit ge- 
sammelt und abtranspoitieit werden. Die Lamellen 7b lie¬ 
gen wie bei den vorigen Ausfuhrungsformen parallel zuein¬ 
ander und erstrecken sich zwischen einander gegenuberlie- 
genden Wanden des Gehauses 17. 

[0026] Um vorhandene Grills auf einfache kostengfinstige 
Weise umzurusten, konnen auf die Gitterstabe 25 des Rostes 
dieser Grills als Steck- bzw. Klemmteil ausgebildete Lamel¬ 
len 7c (Fig, 6) gesteckt werden. Die Lamellen 7c haben im 
wesentlichen U-formigen Querschnitt mit einem im Quer- 
schnitt teilkreisfbrmigen Halteteil 26 und einem Lamellen- 
teil 27, der zwei zueinander parallele Schenkel 2T, 27” auf¬ 
weist Der Halteteil 26 hat teilkreisformigen Querschnitt, 
der den Gitterstaben 25 angepaBt ist. In montierter Lage 
werden die Gitterstabe 25 vom Halteteil 26 fiber mehr als 
drei Viertel ihres Umfanges vorzugsweise mit Vorspannung 
formschlfissig umgeben. Die Schenkel 2T, 27” haben einen 


4 

Abstand voneinander, der etwas kleiner ist als der Durch- 
messer des Halteteiles 26. Die unteren Langsrander 12c', 
12c” sind entspreebend wie bei den zuvor beschriebenen 
Ausfuhrungsformen abgeschragt Die Schenkel 2T, 27” 
5 konnen einen Querschnitt haben, der den Lamellen 7, 7a 
oder 7b entspricht, oder auch beliebig anderen Querschnitt 
aufweisen. Die unteren Langsrander 12b', 12b” haben min- 
destens teilweise ein Gefalle in Richtung auf die Aufifang¬ 
rinnen. Do* Klemmteil 27 laBt sich einfach und schnell auf 
10 den jeweiligen Gitterstab aufstecken, so daB herkommliche 
Grills einfach und ohne groBen Kostenaufwand umgerfistet 
werden konnen. 

[0027] Die Lamellen 7, 7a bis 7c verlaufen im Ausfuh- 
rungsbeispiel vertikal (Fig. 7). Sie konnen aber auch um 
15 eine gedachte horizontale Achse derart geneigt sein, daB be- 
nachbarte Lamellen einander; in Draufsicht auf den Rost ge- 
sehen, fiberlappen. Dies hat den \forteil, daB das vom Grill¬ 
gut nach unten txopfende Fett oder Ol nicht durch den Spalt 
zwischen einander benachbarten Lamellen gelangt und von 
20 dort direkt auf die Heizquelle tropft Vielmehr tropft bei der 
geneigten Anordnung der Lamellen das Fett vom Grillgut 
stets auf eine der Lamellen und wird durch sie in der be¬ 
schriebenen Weise in die Aufifangwanne geleitet Somit 
kann auf einfache Weise verhindert werden, daB beim Gril- 
25 len gesundheitsgefahrdende Schadstoffe entstehen. 

[0028] Bei den beschriebenen Ausffihrungen folgt austre- 
tendes Fett und Ol aufgrund der Schwerkraft dem Gefalle, 
bis es zum tiefsten Punkt der Lamellen kommt und sich dort 
ablost Unterhalb des Ablosepunktes wird die Aufifangein- 
30 richtung angebracht Der tiefste Punkt der Lamellen kann 
dabei fiber oder aufierhalb der Heizquelle liegen. 

Patentanspruche 

35 1. Rost fur einen Grill, insbesondere fur einen Garten- 

grill, mit einer Halterung, die nebeneinander angeord- 
nete Auflageteile aufweist die eine im wesentlichen 
ebene Auflage fur das Grillgut bilden, dadurch ge- 
kennzekhnet daB mindestens ein Ibil der Auflage- 
40 teile (7; 7a; 7b; 7c) im Bereich ihrer Unterseite einen 
gegenfiber der Oberseite (11) unter einem Winkel ver- 
laufenden Ablaufteil (12; 12a; 12b’, 12b”; 12c’, 12c") 
aufweisen. 

2. Rost nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet 
45 daB die Auflageteile (7; 7a; 7b; 7c) lamellenartig aus- 

gebildet sind. 

3. Rost nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeich¬ 
net, daB mindestens ein Teil der Auflageteile (7; 7a; 7b; 
7c) fiber ihre Lange unterschiedliche Hohe hat 

50 4. Rost nach Anspruch 1 bis 3, dadurch gekennzeich¬ 

net daB der Ablaufteil (12; 12a; 12b*; 12b”; 12c', 12c”) 
durch den unteren Langsrand der Auflageteile (7; 7a; 
7b; 7c) gebildet ist 

5. Rost nach einem der Anspruche 1 bis 4, dadurch ge- 
55 kennzeichnet daB die unteren Langsrander (12; 12a; 

12b', 12b”; 12c', 12c”) der Auflageteile (7; 7a) gerade 
ausgebildet und/oder teilkreisfbrmig gekrummt sind. 

6. Rost nach einem der Anspruche 1 bis 5, dadurch ge¬ 
kennzeichnet daB mindestens ein Teil der Auflageteile 

60 (7; 7a; 7b; 7c*) in Seitenansicht im wesentlichen trapez- 

formig und/oder dreieckformig ausgebildet ist 

7. Rost nach einem der Anspruche 1 bis 6, dadurch ge¬ 
kennzeichnet daB die unteren Langsrander (12) der 
Auflageteile (7) im wesentlichen fiber ihre ganze Lange 

65 mit groBem Krununungsradius teilkreisformig ge- 
krummtsind. 

8. Rost nach einem der Anspruche 1 bis 7, dadurch ge¬ 
kennzeichnet daB der untere Langsrand der Auflage- 
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teile (7) mindestens zwei etwa V-formig ausgebildete 
Randabschnitte (12b', 12b”) aufweisL 

9. Rost each einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch ge- 
kennzeichnet, daB die Auflageteile (7; 7a bis 7c) verti- 
kal und/oder nach einer Seite geneigt angeordnet sind. 5 

10. Rost nach Anspruch 9, dadurch gekennzeichnet 
daB benachbarte geneigte Auflageteile (7; 7a bis 7c) 
einander uberlappen, in Draufsicht auf den Rost (1) gc- 
sehen. 

11. Rost nach einem der Anspriiche 1 bis 10, dadurch 10 
gekennzeichnet, daB der Ablaufteil (12c', 12c") an we- 
nigstens einem auf dem Auflageteil (25) angeordneten 
Abtropfteil (7c) vorgesehen ist 

12. Rost nach Anspruch 11, dadurch gekennzeichnet, 
daB das Abtropfteil (7c) auf den Auflageteil (25) ge- is 
stecktist 

13. Rost nach Anspruch 11 oder 12, dadurch gekenn¬ 
zeichnet, daB das Abtropfteil (7c) im Querschnitt etwa 
U-Form haL 

14. Rost nach Anspruch 13, dadurch gekennzeichnet, 20 
daB das Abtropfteil (7c) mit mindestens einem teil- 
kreisformig ausgebildeten Klemmteil (26) auf dem 
Auflageteil (25) gehalten ist 

15. Rost nach Anspruch 14, dadurch gekennzeichnet, 
daB das Abtropfteil (7c) einen nach unten iiber den 25 
Kle mmt eil (26) ragenden Lamellenabschnitt (27) auf- 
weist, der zwei Schenkel (2T, 27") aufweisL 

16. Rost nach einem der Anspriiche 1 bis 15, dadurch 
gekennzeichnet daB der Ablaufteil (12; 12a; 12b'; 
12b"; 12c'; 12c") in Richtung auf mindestens eine Auf- 30 
fangeinrichtung (14; 14b'; 14b") fiir abtropfendes Ol 
und/oder Fett geneigt verlauft 

17. Rost nach Anspruch 16, dadurch gekennzeichnet 
daB die Auflageteile (7; 7a; 7b*, 7b") mit ihrem verbrei- 
terten Abschnitt (8; 8a; 23,24) oberhalb der AufFang- 35 
vorrichtung (14; 14b', 14b") angeordnet sind. 

18. Rost nach Anspruch 16 oder 17, dadurch gekenn¬ 
zeichnet dafi die Auffangvorrichtung (14; 14b'; 14b") 
als Rinne oder Wanne ausgebildet ist 

19. Rost nach einem der Anspriiche 16 bis 18, dadurch 40 
gekennzeichnet daB die Auffangvorrichtung (14; 14b', 
14b"), vorzugsweise in halber Lange, wenigstens eine 
Ableitung (15) fiir das Fett und/oder Ol aufweisL 

20. Rost nach einem der Anspriiche 16 bis 19, dadurch 
gekennzeichnet daB die Auffangvorrichtung (14; 14b'; 45 
14b") im Fallweg des vom Ablaufteil (12; 12a; 12b'; 
12b"; 12c*; 12c") abtropfenden Fettes oder Ols liegt 
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